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Cycle du carbone

2GIEC 2014 

«Rien ne se perd, 
rien ne se crée, 
tout se transforme»

Lavoisier



Cycle du carbone

3GIEC 2023 



Empreinte carbone
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1 bouteille 0,75l = environ 1,5 Kg eq CO2



Conditionnement
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Aspects fermentaires
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C6H12O6 →       2 CH3CH2OH        +         2 CO2

1 mole           → 2 moles             +       2 moles

180 g             → 2 x 46 g             +       2 x 44 g   

1 g glucose 
ou fructose  

0.489 g de CO2

0.249 litres CO2 (STP)
                97.8 g CO2 

1 l de moût (83°Oe = 200 g sucre/l) → 
                 49.8 l CO2 (STP)

fermentation alcoolique

Pour obtenir 1% V/V, on libère 8,313 g de CO2 

Notion de 
puit de Carbone



Aspects fermentaires
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Pour obtenir 1% V/V, on libère 8,313 g de CO2 

Suisse 
Vin:   9 700 tonnes de CO2 /an
Bière:  15 230 tonnes de CO2 /an
Spiritueux: 1 800 tonnes de CO2 /an



Déchets à valoriser… 
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CO2
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Autre possibilité
Microalgues
Possibilité de production d’un large éventail de produits à haute 
valeur ajoutée, y compris des aliments, des aliments pour animaux, 
des produits nutraceutiques, des fertilisants ainsi que des 
biocarburants.



11
Bouygues Construction
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Projet terminé

Projet en cours de dépôt
- Desalcoolisation
- Gestion du risque brettanomyces
- …
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